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БУДЬ В КУРСЕ!

Брызги шампанского?
Так уж исторически сложилось, что у нас сильна традиция отмечать  
праздники, а особенно Рождество и Новый год, за накрытым сто-
лом. Чтобы и яства были всевозможные, и напитки разнообразные. 
Поэтому в преддверии праздничных дней огромная армия покупа-
телей старается заблаговременно пополнить запасы спиртного. В 
это время рыночный закон, когда спрос рождает предложение, рас-
кручивается на полную катушку. И разного рода дельцы пытают-
ся извлечь максимальную выгоду из спроса. Особенно усердствуют 
нелегальные торговцы алкоголем. В последнее время они горазды 
на выдумку: в ход идут интернет-технологии. Сидит такой товарищ 
дома на кухне или в автомобиле и по компьютеру принимает зака-
зы. Что же он предлагает клиентам?

По словам заместителя начальника ин-
спекции МНС по Минской области Андрея 
Соболевского, ассортимент напитков весь-
ма широкий. Это продукция как собственно-
го изготовления (самогон, вина, самодель-
ные коньяки), так и купленная на законных 
основаниях в розничной торговой сети (вод-
ка, шампанское, коньяк), как легально при-
обретенная в магазинах «дьюти фри»,  так 
и нелегально ввезенная из сопредельных го-
сударств (спирт и спиртосодержащие рас-
творы, водка, виски, вина, коньяки, не мар-
кированные акцизными марками Республи-
ки Беларусь). 

«Граждане, покупающие такую продук-
цию, — подчеркивает Андрей Соболевский, 
— сами способствуют росту числа правона-
рушений в сфере производства и оборота 
алкоголя, что негативно отражается как на 
их здоровье, так и на поступлениях в бюджет 
в виде налогов». Кстати, риск приобрести в 
этот период контрафактную продукцию вы-
растает в разы. Потребителям следует иметь 
в виду, что часто под видом коньяка торгов-
цы продают спиртосодержащую жидкость, 
расфасованную в пятилитровые канис -
тры, в состав которой в виде красителя в 
лучшем случае входят «кола» либо чай.

Как же отслеживается ситуация на по-
требительском рынке, чтобы недоброкачест-
венный продукт не попадал к нам на стол? 
Налоговики  центрального региона постоян-
но проводят мероприятия, направленные на 
пресечение и изъятие из нелегального обо-
рота алкогольной и спиртосодержащей про-

дукции. По словам Андрея Соболевского, 
осуществляется анализ рекламных объявле-
ний как в интернете, так и в различных ло-
кальных сетях. В основном нарушения дей-
ствующего законодательства устанавлива-
ются при проведении контрольных закупок. 

За 10 месяцев этого года установлено 43 
гражданина, предлагавших к реализации ал-
коголь и стеклоомывающую жидкость через 
объявления в интернете. По результатам про-
верок изъято 9,6 тыс. литров спиртосодержа-
щей продукции на сумму 641,7 млн. рублей. 
А в целом за январь—октябрь 2012 года на-
логовыми органами Минской области в сфе-
ре оборота алкогольной и иной спиртосодер-
жащей продукции установлено 276 наруше-
ний, по результатам проверок арестовано 
11,3 тыс. литров такой продукции стоимостью 
751,3 млн. рублей, судами к административ-
ной ответственности привлечено 97 лиц, сум-
ма штрафов составила 218,8 млн. рублей.

Кстати о штрафах. Некоторые наши 
граждане возмущаются — дескать, что тут 
такого — ну продал соседям бидон само-
гонки! Мол, он у меня давно в заначке сто-
ял, а им на торжество в самый раз. Я ниче-
го не нарушил! Как бы не так. Это прямое на-
рушение законодательства при реализации 
алкогольной продукции, за которое предус-
мотрена административная ответственность 
в соответствии с Декретом Президента Рес-
публики Беларусь от 9.09.2005 №11 «О со-
вершенствовании государственного регули-
рования производства и оборота алкоголь-
ной, непищевой спиртосодержащей продук-

ции и непищевого этилового спирта», а так-
же Кодексом Республики Беларусь об адми-
нистративных правонарушениях.

По Декрету №11, производство, перера-
ботка, хранение на территории Республики 
Беларусь, перемещение по ней физически-
ми лицами, не являющимися индивидуаль-

ными предпринимателями, более 5 литров 
спиртосодержащей продукции, ее продажа, 
хранение не для коммерческих целей более 
5 литров алкогольных напитков, не маркиро-
ванных акцизными марками Республики Бе-
ларусь, а также перемещение по террито-
рии республики более 15 литров алкоголь-
ной продукции без документов, подтвержда-
ющих легальность их приобретения, влекут 
наложение штрафа в размере от 10 до 100 
базовых величин с конфискацией указанной 
продукции.

Кроме этого, реализация физлицами, не 
являющимися индивидуальными предприни-
мателями, алкогольных напитков, в том числе 
собственного изготовления, влечет наложе-
ние штрафа в размере от 5 до 20 базовых ве-
личин с конфискацией этих напитков. Недав-
но работники налоговой инспекции по Мин-
скому району №1 сделали через интернет за-
каз на поставку партии алкоголя иностранно-
го производства. В результате проверки, про-
веденной совместно с сотрудниками Фрунзен-
ского РУВД Минска, у гражданина, реализо-
вывавшего алкогольные напитки, изъяты вис-
ки, коньяк, текила, абсент, ром в количестве 

43 бутылок, не маркированных 
акцизными марками Республи-
ки Беларусь, на сумму 77,4 млн. 
рублей. Постановлением суда 
гражданин привлечен к адми-
нистративной ответственности в 
виде штрафа на сумму 245 тыс. 
рублей, спиртное обращено в до-
ход государства.

Вместе с тем ответственность граждан 
за нарушения в сфере оборота спирта, не-
пищевой спиртосодержащей продукции и 
алкогольных напитков не всегда ограничи-
вается лишь административными мерами 
(штрафами). При осуществлении ими неза-
регистрированной предпринимательской де-
ятельности по реализации алкоголя с целью 
получения дохода, а также при изготовлении 
(использовании) поддельных акцизных ма-
рок Республики Беларусь может применять-
ся уголовная ответственность.  Например, 
согласно части 1 статьи 233 Уголовного ко-
декса Республики Беларусь максимальная 
мера ответственности, которая может быть 
применена за занятие предпринимательской 
деятельностью без государственной регис-
трации, связанной с получением дохода в 
крупном размере, — лишение свободы на 
срок до трех лет.

Так стоит ли шкура «зеленого змия» вы-
делки? Вряд ли. Как показывает практика, 
негативные последствия нелегальной реали-
зации алкогольной продукции намного пре-
вышают предполагаемую прибыль. 

Иван СОЛОГУБ.

Полукопченая колбаса: добавки — минус 
В Беларуси вступил в силу новый стандарт на полу-
копченую колбасу. Документ готовился год и учиты-
вает мнения специалистов Минсельхозпрода, Мин-
здрава, Минторга, Белкоопсоюза, ведущих произво-
дителей мясоперерабатывающей отрасли. Что изме-
нилось в нем по сравнению со старым СТБ, действо-
вавшим на протяжении 14 лет? Приобретут ли теперь 
вкус и качество полукопченой колбасы какие-то но-
вые грани? Разобраться в этом вопросе корреспон-
денту «МП» помогла инженер сектора стандартиза-
ции и нормирования мясной отрасли РУП «Институт 
мясо-молочной промышленности» Лариса Свирская.

Продукт номер один не 
сдает своих позиций
Колбасные изделия занимают 

почетное место в наших холодиль-
никах. Как ни стараются поклонни-
ки «орторексии» (так называемый 
«психоз здорового питания»), оче-
реди в колбасные отделы меньше 
не становятся.

Конечно, больше всего мы 
едим вареных колбас — их доля в 
общем объеме выпуска колбасной 
продукции составляет около 60%. 
Группа полукопченых колбас зани-
мает 6—10% от общего производ-
ства. Тем не менее спрос на эту 
продукцию не уменьшается. В ас-
сортименте крупного мясокомби-
ната значится, как правило, 10—20 
наименований полукопченых кол-
бас и колбасок: высшего, первого, 
второго сорта и бессортовых. 

При этом то, что мы понимали 
под полукопчеными колбасами еще 
пару десятилетий назад, и то, что 
предлагается сегодня, — не одно и 
то же. Сырье, ингредиенты, техно-
логии не стоят на месте, в связи с 
чем нормативную документацию на 
продукты периодически приходится 
пересматривать и приводить в соот-
ветствие с требованиями времени.

Брендовые рецептуры 
остались прежними 
После выхода СТБ 196-2012 

многие сведущие люди, что назы-
вается, вздохнули с облегчением. 
Прогнозы пессимистов не сбы-
лись — полукопченые колбасы с 
«советскими» вкусами и названи-
ями остались неприкосновенны-
ми. Это 10 известных рецептур — 
«Одесская», «Краковская», «Пол-
тавская», «Армавирская», «Тал-
линская», «Охотничьи колбаски», 
«Украинская», «Свиная», «Бара-
нья», «Польская». Новый стан-
дарт сохраняет их для нас без ка-
ких-либо изменений. Тем самым 
классическая десятка фактиче-
ски признана национальным до-
стоянием. 

Сохранился и запрет на при-
своение новым видам колбас тра-
диционных названий. Но при этом 
следует знать, что «Краковская но-
вая», «Одесская по-белорусски», 
«Охотничьи колбаски» с припиской 
типа «полесские» и прочие бесчис-
ленные клоны брендовых рецептур 
с удлиненными названиями на са-
мом деле не являются аналогами 
знаменитых колбас. Нетрудно до-

гадаться, что «усовершенствован-
ные»  рецептуры отличаются от 
оригинальных наличием добавок. 
Как отличить оригинал от похоже-
го на него продукта? 

Очень просто: по надписи на 
батоне «изготовлена колбаса по 
стандарту СТБ 196-2012».

Четкие требования — 
легче контроль 

Если говорить о внесенных 
в стандарт изменениях, то самое 
главное из них — четко прописан-
ные требования к перечню и харак-
теристикам сырья для каждого из 
сортов полукопченых  колбас.  Не 
секрет ведь, что при размытых кри-
териях у производителей появля-
ются возможности манипулировать 
с составом, прежде всего это каса-
ется замены части мяса какими-то 
добавками.

Теперь эта лазейка прикры-
та. Например, в отношении полу-
копченой колбасы высшего сорта 
в новом стандарте четко сказа-
но:  при ее изготовлении не допу-
скаются никакие мультинаполните-
ли — та же соя, а также функцио-
нальные добавки: фосфатсодер-
жащие, влагоудерживающие аген-
ты, эмульсии, эмульгаторы и так 
далее, а должно быть 100% жило-
ванного мяса (говядина высшего 
и первого сортов, свинина нежир-
ная и полужирная, шпик, грудинка), 
соль, специи, оболочка — и боль-
ше ничего. 

Конкретизированы и требова-
ния к остальным сортам колбас. 
Скажем, в бессортовой полукопче-
ной присутствующие в ней пшенич-
ная мука, крахмал, белки животно-
го и (или) растительного происхож-
дения, эмульсия, мясо механиче-

ской дообвалки и обвалки теперь 
не могут в общей сложности пре-
вышать 20%, у полукопченой кол-
басы второго сорта — 30%. 

Опасения напрасны
Еще одна существенная по-

правка — увеличение норматива 
влажности полукопченых колбас 
высшего и первого сортов. Раньше 
массовая доля влаги допускалась в 
них не более 45—50%, теперь — не 
более 50—55%. 

Потребители могут насторо-
житься, считая, что производите-
лям выгодно увеличивать влаж-
ность колбасы, так как это означа-
ет увеличение выхода продукта, а 
покупателям придется платить те-
перь за воду, как за колбасу… Но 
так ли это на самом деле?

— Я считаю, что массовая 
доля влаги в последней версии 
стандарта на полукопченые кол-
басы была занижена, — объясня-
ет Лариса Свирская. — Говорю это 
как технолог, которому не раз до-
водилось участвовать в работе де-
густационных комиссий в колбас-
ных номинациях различных кон-
курсов. В плане качественных ха-
рактеристик оптимальное содер-
жание влаги для полукопченой кол-

басы — именно 50—55%, и это не 
только мое мнение. Пересушенная 
полукопченая колбаса попросту не-
вкусная. Прежний стандарт не учи-
тывал того, что в магазине продол-
жается процесс сушки колбасы на 
открытом воздухе.

Добавлю, что стандартом уста-
новлен максимальный показатель 
массовой доли влаги, то есть она 
может быть и меньшей, все зави-
сит от рецептуры. Что касается по-
казателя жирности, то новый стан-
дарт его не затронул: в полукопче-
ной колбасе он остался на уровне 
40—45%.

Также в новом стандарте по-
явился пункт, устанавливающий 
сроки годности полукопченых кол-
басных изделий в пленке под ва-
куумом в том случае, если это 
групповая упаковка, то есть це-
лыми батонами. Они не могут 
превышать 25 суток с даты вы-
работки и 10 суток после вскры-
тия пакета. 

Срок годности колбасных 
изделий без вакуумной упаков-
ки для  колбас высшего и перво-
го сортов, как и раньше, — 15 су-
ток,  для бессортовых и второго 
сорта — 10 суток. 

Нина ЯНОВИЧ.

Кстати

Колбасные изделия, даже самые качественные, не следует  
включать в свое ежедневное меню, ими следует лишь разнообра-
зить рацион. Малышам до 3-х лет колбасу вообще нельзя давать, 
а детям постарше нужно выбирать рекомендованные для детско-
го  питания колбасы и сосиски, предварительно отварив их (без 
оболочки!), при этом излишек жира, а также некоторое количе-
ство соли и нитрита натрия уйдут в воду. Следует также ограничи-
вать потребление колбас людям, страдающим ожирением, гипер-
тонией, подагрой, мочекаменной болезнью и сердечными патоло-
гиями: в колбасах много соли, насыщенных жиров и холестерина.

Накануне новогодних праздников инспекция  МНС 
по Минской области обращается к гражданам с просьбой 
внимательно относиться к приобретению спиртного и де-
лать это в официальной торговой сети, где имеются спе-
циальные разрешения (лицензии) на розничную торговлю 
алкоголем, и поставка товаров осуществляется от офици-
альных производителей, импортеров и оптовых организа-
ций. В соответствии с Законом Республики Беларусь «О 
защите прав потребителей» в местах продаж алкоголь-
ных напитков должна находиться копия лицензии на дан-
ный вид деятельности, а по требованию покупателя про-
давец обязан представить документы, подтверждающие 
качество и безопасность спиртного.
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