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KoHuHa B konbace
Msico nowadel pekomeHOyom Ucrofb308ams 8 rnuwiy 0axe 00Kmopa

B EBPOIIE onon4unucb Ha KOHUHY. B nbiny cmpacmel Koe-kmo daxe npedsnazaem He
paccmampueamsb ee Kak npodykm. []pyzoe deno — 2oesiduHa, ymeepxdarom oHu. Ho
Hedob6pocoeecmHbie npou3zeodumesiu MSCHbIX u3denul nooMewanu e Hee 3my
camyro KOHuUHYy. CkaHOan! A Kak omHocsimcsi K KOHuHe & benapycu? —
MonoxumenbHo, — omee4aem Oupekmop MWHCcmMumyma MsICO-MOJIOYHOU
npombiwneHHocmu Anekceli MEJIELEHSA. — KoHuHa — duemu4eckoe Msico, ee daxe
nonesHo ynompebnsame. lpaeda, xxenamenbHo, Ymobbl 3amo 6b110 Msico lowadel, He
ucrnosnb3yemMbix 8 pabome unu Ha eble30ke. HO mMpaduyuUOHHO C/I0XUJIOCb Mak, 4mo
crlaesiHe He 04YeHb-MO Xaslyrom KOHUHy. Ham nodaeali, ckopee, axke He 2085s10UHY, a
CBUHUHY U nmuuy.

MocTaBKa KOHMHB HA MACOKOMBUHATHI Jlowagb — XuMBOTHOe cTenHoe. B
OT KOANEKTHEHLIX W YaCTHBIX X03ARCTE B PecnyBnuke Benapych (mo0y) a3MaTCKNX cTpaHax NbloT KOGbINbE
795 MOJ1OKO, 4alle B MNpuroTtoBsieHHOM Buae

Kak KymbIC, e4aT nowaguHoe msico. Tam
3TO MpUBbIYHAs KapTuHa. TeM He MeHee
KOHWMHY Mcnonb3yoT 1 B benapycw.
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NPOMBbILLNIEHHOCTU cneumanucTbl
pa3paboTann TexHUYeckue YCrioBus, Ha
OCHOBE KOTOPbIX MACOKOMOUHATBI
pecnybnvkn  BbinyckaloT konbacy w3
KOHVHbI UMM C ee codepXaHueM. OTO BapeHble, a Yalle MNOSyKON4YeHble U CbIPOBSASEHbIE
konbacHole u3genus. K npumepy, konbaca «kasaHckasi», Hanogobue «KpakoBCKOW» Wn
«TMUHHOMY», Ha 78 NPOLIEHTOB COCTOUT M3 KOHWUHbI. Y Hee 0CobbI BKYC M NaxHeT oHa no-
ocoboMy, Tak 4YTO He cryTaellb HU C Kakow Opyroun.
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BbinyckatoTcs n3genust U3 KoHWHbI B OrpaHUYeHHOM KonunyecTse. Bo-nepebix, NOTOMY YTO He
BCE MSICOKOMOMHaTbl MCMOMb3yT 3TO B CBOEN MNpakTuke. Bo-BTOpbIX, Y HAc HET Takux
TabyHOB nollagen, KoTopble coaepkar, ckaxkeM, B KasaxctaHe unu TatapcraHe.

Mo cnoBam cneumnanucta bennnemxmBobbeanHeHus Tamapbl [dpaknHon, B pecnybnuke
cogepxutca npumepHo 90 ThbICAY ronoB nowagen pasHbiXx nopod. BbonblMHCTBO M3
XMBOTHbIX paboyenonb30BaTENBHOrO HanpaBneHns.

I'IpaB,u,a, B nocnegHune rodbl yBEJIMYUIIOCb KOJIMYECTBO BEPXOBbLIX NopoAd, 4TO CBA3aHO C
pa3suTtnemM TypuamMa U OOCYroBbIX YCIyr. Ho npn 3TOM HW KOJNEKTUBHbIE XO3§MCTBa, HU
HaceneHne uerneHanpaBrieHHO HE OTKapMITnBaloT nowagen Ha MAco.

Ha msicokombuHaTbl, Kak NpaBumno, caatT Tex OynaHbiX, YTO BbIOpakoBbIBAOT U3 OCHOBHOIO
ctaga. 910, K NpuMepy, MOMOAHSIK, KOTOPbIA MO KakMM-TO napamMeTpaM He COOTBETCTByeT
TpeboBaHNSAM BepPXOBOW nowaan. nu XMBOTHLIX, Npexae WUCnonb3yeMblX B KayecTBe
TAMOBOW CUIbI, HO HE CITULLKOM NPOAOIHKUTENBHO.

OpHako B nobom crydae noronoBbe LOSMKHO COOTBETCTBOBATL ONpeaerieHHOMY CTaH4apTy.
CKa>KeM, cBepxXTowyo nowaab wunu 663Ha,D,e>KHO COCTapuBLUYHOCA Ha nepepa60TKy He
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npuMyT. 3a 3TUM BeAETCH CTPOrMii BeTepUHaPHbIA KOHTPOSb, U BUHOBHbIE B €r0 HapyLLUEHUN
MOrYT NPUBMEKaTbCA K OTBETCTBEHHOCT, BMMOTb 4O YrONOBHOM.

Hapsgy ¢ wmdAcokombuHaTamum nepepaboTKOM KOHMHbI  3aHUMAKOTCA WM HEKoTopble
npounssogutenn. K npumepy, B CIIK «[epBaTtbl» BoOpoOHOBCKOro panoHa MHOro net
BbIMyCKasnu TYLUEHKY U3 KOHUHBbI.

MsiCHble M34enust U3 KOHWHbI, MO CrioBaM TOProBbiX PabOTHUKOB, BCE X€ HAxXOAAaT CBOEro
nokynaTensi. B oCHOBHOM 3a cuyeT TeX, KTO OTHOCUT cebsl kK MyCyribMaHCKOWN Bepe.

UTo KkacaeTcs eBpoOnenckoro ckaHgana, 1o, no crnosam Anekced MenelleHn, BOBCe He
KOHMHa B HeM BuMHOBaTa. EBponenckmx noTpebutenen Bo3myliaeTr cama dopma obmaHa,
Koraa 3a BeCbMa [eLleBYH0 KOHWHY OHM BbIHY>XAeHbl Obinv Nnatutb Kak 3a Gonee Aoporyto
roBsanHy. OTO K COBY O HAfEeXHOCTM 1 6ecnpmucTpacTHOCTU €BPOMNENCKOro BETEPMHAPHOIO
KOHTpons. Tam TO cnoxsaTbIiBAOTCS, YTO AOMNYCTMAM HA NOTPEBUTENBCKNIA PLIHOK UCMAHCKNE
orypubl C NpPeBbILWEHNEM HUTPATOB, TO MPOMOPrann KeHrypsaTuHy, KOTOpas HeBEeCTb Kak
nosiBunacb Ha npunaeBkax. Tenepb BOT JOCTaeTCHa KOHMHE. HO 3ToO — coBepLUeHHO apyras
NCTOpUSI.

Oner WUBEOOB, «BH»
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	Конина в колбасе
	Мясо лошадей рекомендуют использовать в пищу даже доктора
	В ЕВРОПЕ ополчились на конину. В пылу страстей кое-кто даже предлагает не рассматривать ее как продукт. Другое дело — говядина, утверждают они. Но недобросовестные производители мясных изделий подмешали в нее эту самую конину. Скандал! А как относятся к конине в Беларуси? — Положительно, — отвечает директор Института мясо-молочной промышленности Алексей МЕЛЕЩЕНЯ. — Конина — диетическое мясо, ее даже полезно употреблять. Правда, желательно, чтобы это было мясо лошадей, не используемых в работе или на выездке. Но традиционно сложилось так, что славяне не очень-то жалуют конину. Нам подавай, скорее, даже не говядину, а свинину и птицу.



