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ак сообщает пресс-
служба НАН Беларуси, 
специалисты анализиро-

вали изделия: Республики Бела-
русь – 159 наименований (в том 
числе конфет − 73); Российской 
Федерации – 641 наименование 
 (в том числе конфет – 587); Укра-
ины – 613 наименований (в том 
числе конфет – 571).

Образцы испытывались по 
органолептическим, микробио-
логическим, физико-химическим 
показателям, содержанию радио-
нуклидов, токсичных элементов, 
пестицидов, микотоксинов, нали-
чию ГМО. 

Все проверенные образцы со-
ответствовали требованиям нор-
мативных документов по показа-
телям качества и безопасности.

Кроме того, при НПЦ по продо-
вольствию на протяжении многих 
лет действует Центральная дегу-
стационная комиссия по конди-
терской продукции. Она проводит 
оценку органолептических харак-
теристик новых видов кондитер-
ских изделий, а также серийно из-
готавливаемых и импортируемых 
в Республику Беларусь.

Так, состоялась закрытая де-
густация конфет, выпускаемых 
белорусскими предприятиями и 
поступающих по импорту, с це-
лью сравнительной оценки орга-
нолептических характеристик и 
потребительских свойств. 

Конфеты закупались по груп-
пам, наиболее широко представ-
ленным в торговой сети Минска: 

глазированные конфеты с же-
лейными, сбивными, помад-

ными корпусами (произ-
водства Беларуси, России, 

Украины); шоколад-
ные конфеты типа 

«Ассорти» (про-
изводст ва 

Беларуси, России, Украины, Герма-
нии, Италии); конфеты с кремовым 
корпусом (трюфели) (производства 
Беларуси, Бельгии, Франции); кон-
феты с корпусом из сухофруктов 
(чернослив) (производства Белару-
си, России, Польши).

При сравнении средневзве-
шенных цен (в пересчете на 1 кг) 
установлено, что конфеты укра-
инского производства (в короб-
ках) «Ассорти с начинкой пра-
лине» дороже отечественных на 
20%, «Ассорти с помадной на-
чинкой» − на 25%, в то же время 
конфеты «Ассорти с ликерной на-
чинкой» дешевле отечественных 
на 20%, что можно объяснить на-
личием эквивалента какао-масла 
в шоколадной массе, указанного 
в маркировке.

Уровень цен весовых белорус-
ских глазированных конфет с же-
лейным корпусом незначительно 
выше украинских (около 10%).

Весовые отечественные кон-
феты со сбивными корпусами 
(типа «Суфле», «Птичье молоко») 
в целом по группе дороже анало-
гичных украинских и российских 
(типа «Суфле», «Нуга») в преде-
лах 20-25%, что объясняется ис-
пользованием отечественными 
изготовителями шоколадной гла-
зури. Цена отечественных конфет 
данной группы, глазированных 
кондитерской глазурью, на 5-15% 
ниже цены украинских и россий-
ских конфет. 

Весовые конфеты украинского 
производства («Кон-

ти», «Рошен») с 
п о м а д н ы м и 

к о р п у с а м и 
д о р о ж е 

а н а л о -
гичных 

о т е -

чественных конфет на 30-50%.
По результатам сравнительной 

оценки органолептических ха-
рактеристик и потребительских 
свойств отечественных конфет 
с украинскими и российскими 
установлено следующее. 

В группе «Глазированные кон-
феты с желейными, сбивными, 
помадными корпусами» средний 
оценочный балл составил от 3,6 до 
4,8 (по 5-балльной системе). Здесь 
отечественные конфеты имеют 
сопоставимый уровень потреби-
тельских свойств с российскими 
и украинскими. При этом дегу-
стационной комиссией отмечены 
отдельные недостатки органолеп-
тических характеристик, которые 
присутствовали как в импортной, 
так и в белорусской продукции: 
закристаллизованный корпус, де-
фекты глазури (поседение, потер-
тости, трещины).

В то же время отмечено, что 
многие импортные образцы отли-
чаются оригинальным внешним 
видом и формой корпуса, привле-
кательной упаковкой, что притя-
гивает внимание потребителей. 
Аналогичные сорта отечествен-
ных конфет имеют, как правило, 

традиционную пря-
моугольную форму 
и невыразительную 
этикетку.

В группе «Шо-
коладные конфеты типа «Ассор-
ти» отмечены достаточно высо-
кие потребительские свойства 
как отечественных, так и россий-
ских и украинских конфет, уро-
вень средних оценочных баллов 
составил 4,5-4,8. Причем бело-
русские конфеты по органолеп-
тическим характеристикам не 
уступают российским и украин-
ским. При этом комиссией обра-
щено внимание отечественных 
изготовителей на необходимость 
обновления ассортимента конфет 
и дизайна потребительской упа-
ковки, исходя из анализа потре-
бительских предпочтений. 

Следует отметить, что в на-
стоящее время актуален вопрос 
идентификации шоколадной мас-
сы, используемой для изготов-
ления шоколадных конфет (типа 
«Ассорти»), и шоколадной гла-
зури для глазированных конфет, 
что обусловлено различием тре-
бований нормативных докумен-
тов Беларуси, Украины и России. 

В нашей стране допускается 
применение эквивалентов какао-
масла до 5%, что гармонизирова-
но с требованиями международ-
ных документов. Стандартами 

Российской Федерации и Украи-
ны допускается для изготовления 
шоколадной глазури для глазиро-
ванных конфет, а также шоколад-
ной массы для конфет типа «Ас-
сорти» применение эквивалентов 
какао-масла без ограничения по 
количественному содержанию 
(в отличие от шоколадной мас-
сы для изготовления шоколада), 
что позволяет снижать себестои-
мость при сохранении наимено-
вания конфет «шоколадные». 

Это обуславливает проблемы с 
идентификацией данной продук-
ции при отнесении ее к группе шо-
коладной, поскольку в настоящее 
время отсутствуют методы кон-
троля эквивалентов какао-масла в 
шоколадной части глазированных 
и шоколадных конфет.

Потребление кондитерских 
изделий на душу населения в Ре-
спублике Беларусь в 1990 году  
составляло 16,1 кг, в 1995 году – 
5,9 кг. C 2000 года наблюдается 
постоянная динамика повыше-
ния уровня потребления конди-
терских изделий и по данным за 
2012 год составляет 18 кг/год.

По данным Белстата в январе 
– мае 2013 года удельный вес про-
дажи торговыми организациями 
отечественных кондитерских са-
харных изделий составил около 
72% к объему розничного товаро-
оборота, импортных – около 28%. 
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а это время вышло 120 но-
меров, опубликовано свы-
ше 2 тыс. эксклюзивных 

авторских материалов и более чем 
500 журналистских публикаций. 
Все они отличаются скрупулез-
ным анализом проблемы и мно-
говекторностью тематики. Это и 
результаты фундаментальной на-
уки, и новейшие прикладные раз-
работки, и подвижки в инноваци-
онном предпринимательстве, и 
успехи в трансфере технологий, 
и особенности венчурного инве-
стирования, и специфика иннова-
ционного образования, и секреты 

менеджмента, и значение марке-
тинга в инновационном движе-
нии, и «сила» интеллектуального 
капитала, и мн. др. Освоено вир-
туальное пространство – создан 
сайт журнала innosfera.org, уни-
кальными посетителями которо-
го стали около 10 тыс. человек. 
Электронная версия издания 
представлена в базе данных ЭБ-
СКО, Национальной библиотеки 
Беларуси, Центральной научной 
библиотеки им. Я.Коласа НАН 
Беларуси. 

Непрерывный поиск наиболее 
эффективного взаимодействия с 
авторами и читателями привел к 
новым формам и методам рабо-
ты журнала. Опробована прак-
тика продаж электронной ко-
пии издания для подписчиков. 
С 2011 года на сайте innosfera.
org размещается и ежемесячно 
обновляется тематический на-
копитель инновационной про-

дукции НАН Беларуси «Агре-
гатор научных разработок». В 
рамках журнала ежегодно про-
ходит конкурс на лучшую на-
учную статью; по его итогам 
авторские работы переводятся 
на английский язык и публи-
куются на научных интернет-
порталах. Коллектив издания 
не оставляет в стороне важней-
шие инновационные события, 
происходящие на постсовет-
ском пространстве. Совместно 
с Межгосударственным фондом 
гуманитарного сотрудничества 
государств-участников СНГ 
выполнено два проекта: в 2011 
году – «20 лет Содружества. На-
ука и инновации» и в 2012 году 
– «Каталог-агрегатор иннова-
ционных проектов и разрабо-
ток организаций академий наук 
государств-участников СНГ», 
которые выложены в интернете 
в виде электронной f lash-книги. 

Имиджевым мероприяти-
ем издания стала Международ-
ная научно-практическая кон-
ференция ТРИИН (Инвенции. 
Инновации. Инвестиции), ко-
торая проводится постоянно и 
собирает для обмена опытом 
ученых-инноваторов не только 
из Беларуси, но многих других 
зарубежных стран. Все это рас-
ширяет известность издания и 
способствует тому, что все чаще 
на его страницах публикуются 

результаты исследований, про-
водимых в России, Украине, 
Польше и других странах СНГ  
и дальнего зарубежья.

Умение освещать сложнейшие 
научные проблемы доступным язы-
ком и вместе с тем не грешить про-
тив истины стало своеобразным 
брендом журнала, делающим его 
узнаваемым среди других изданий 
научно-практического профиля.

Фото С.Дубовика, «Веды»

24 июня на заседании Бю­
ро Президиума НАН Бела­
руси коллектив журна­
ла «Наука и инновации» 
был удостоен Почетной 
грамоты Национальной 
академии наук Беларуси. 
Эту награду издание по­
лучило за весомый вклад 
в пропаганду достиже­
ний белорусской науки, 
плодотворную просвети­
тельскую деятельность, 
участие в обществен­
ной жизни и в связи  
с 10-летним юбилеем.
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Не грешить  
против истины

Специалисты Республиканского контрольно-
испытательного комплекса по качеству и безопас­
ности продуктов питания РУП «Научно-практический 
центр НАН Беларуси по продовольствию» провели 
испытания сахарных кондитерских изделий.

НАУКА О 
КАЧЕСТВЕ 

КОНФЕТ

К

"Веды". Не грешить против истины

user
Машинописный текст
Источник: "Веды" - 2013-07-01

http://nasb.gov.by/rus/
http://nasb.gov.by/rus/
http://nasb.gov.by/rus/
http://nasb.gov.by/rus/
http://nasb.gov.by/rus/



