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Ах, картошка, объеденье 
 Иван Колядко мог бы работать в Звездном городке. Или стать летчиком, 

агрономом, фермером. Но делом жизни избрал селекцию отечественной бульбы. И 
сейчас слава о ней идет на весь мир  

 Однажды на столичном рынке один из 
покупателей подошел к продавцу и спросил: 

— Какой это у вас сорт картошки? 

— «Альтаир», — уверенно ответил тот. 

— Нет, — возразил покупатель. — У того форма 
совсем другая и глубина глазков не такая. Это не 
«альтаир». 

Продавец разозлился, высказав собеседнику, 
мол, ничего тот в бульбе не смыслит. Не мог же он знать, что покупателем оказался не 
кто иной, как известный в стране и за рубежом белорусский ученый-селекционер, 
заместитель генерального директора РУП «Научно-практический центр НАН Беларуси 
по картофелеводству и плодоовощеводству», кандидат сельскохозяйственных наук 
доцент Иван Колядко. Ученый вывел более 20 новых сортов белорусского картофеля. 
Среди них, в частности, «уладар», «лилея», «зорачка», «бриз». Сорта успешно 
культивируются и у нас, и за рубежом. 

Судьба, судьбе, судьбой 

…Приезжаю в Самохваловичи, чтобы встретиться с ученым. Узнав о цели моего 
приезда, вахтер Валентина Кендыш оживляется: 

— Иван Иванович? Добрейший человек! Утром приходит и прямо с порога мне 
улыбается. Несмотря на занятость, поговорит, спросит, как дела. Посоветует, 
поможет… 

— Я начинала здесь аспиранткой и первое время страшно его боялась, —
 признается, остановившись на минутку, ученый секретарь предприятия Инна 
Родькина. — Строгий, лишнего слова не скажет. Но быстро поняла, что он адекватный 
руководитель. С ним можно обсуждать любые вопросы и на равных находить решения. 
Подчиненных старается уберечь от стрессов. Голос не повышает, но говорит то, что 
думает. Правда, прежде чем сказать, сорок раз взвесит… 
И вот я в кабинете главного картофелевода страны. 

— Стать селекционером — ваша мечта? 

— Нет. Как большинство мальчишек, мечтал стать летчиком или космонавтом. 
Жизнь мне даже подыграла. В армии служил в авиации. Там проходил отбор для 
работы в Звездном городке. Крутили нас на всяких центрифугах. По здоровью прошел, 
но от предложения отказался. Позже вербовали в летное училище. Но я после армии 
вернулся домой. 

…Мой герой вырос в деревне Лесуны под Слуцком в крестьянской семье. Из 
троих детей, которых мать растила одна, был младшим. Отец, ушедший в Великую 
Отечественную на фронт, сына так и не увидел — погиб. 

— Спасало свое хозяйство, — вспоминает Колядко. — С восьми лет довелось и 
пахать, и косить, и скот пасти, и в огороде работать. Основным кормильцем была 
бульба. Матери на трудодни в колхозе выдавали льняное масло. Помню, как мы на нем 
жарили драники. Очень вкусно. 

http://belbulba.na.by/
http://belbulba.na.by/


Источник: “Минский курьер” – 2014-08-20 

Любовь Иванова. Ах, картошка, объеденье 

Окончив Белорусскую государственную сельскохозяйственную академию, 
выпускник три года работал научным сотрудником в Институте генетики и цитологии. 
Затем перешел в НИИ (сейчас НПЦ) картофелеводства. И трудится там уже 41 год. 

Ну и геноТИП! 

Первый выведенный селекционером в 1981 году сорт получил название 
«прыгожы-2». Желтая мякоть, удлиненная красивая форма, хорошие вкусовые 
качества. Один из немногих в бывшем СССР сортов, устойчивых к картофельной 
нематоде. 

— Трудный ли это процесс — рождение нового сорта? 

— И трудный, и долгий. Вначале надо изучить производство и понять, что ему 
понадобится через 10-15 лет, потому что процесс селекции примерно столько времени 
и занимает. Сейчас востребованы сорта, пригодные к мойке и легкой очистке — для 
вакуумной упаковки. А для изготовления, к примеру, чипсов нужен картофель круглой 
формы. Его удобно чистить и резать кружочками. Должно быть определенное 
содержание сухого вещества, редуцированных сахаров, чтобы при жарке чипсы не 
подгорали. Для картофеля фри подходят клубни продолговатые, длиной не менее 7 
сантиметров… 

В будущий корнеплод при селекции закладываются все необходимые признаки, 
а их около 50, в том числе и товарные качества клубня — форма, глубина глазков, цвет 
кожуры и мякоти. Продовольственный картофель должен развариваться. Для 
технического важна пригодность к изготовлению определенного вида продукции. В 
соответствии с этим подбирается и родительский материал — мама и папа будущей 
бульбы. 

— Как минимум 9 лет ведется работа в институте, — продолжает ученый. — И 
тут еще как повезет. Изначально в горшки пикируется 100 и более тысяч штук рассады 
(а каждое растение — это отдельный генотип, или сорт). Ежегодно что-то 
выбраковывается. Через 9 лет может остаться всего 2-3 растения, иногда — одно. А 
бывали случаи, что и вообще ничего. 

Затем 3 года идут госиспытания. В них участвуют не только отечественные, но и 
зарубежные сорта. Наши должны выдержать конкуренцию. Еще 2-3 года клубни 
размножаются. После этого новорожденная бульба поступает в производство. 

Знай наших 

Еще в 70-е годы прошлого столетия белорусские сорта занимали 30 процентов 
союзного картофельного поля — 700 тысяч гектаров. Успешно культивировались 
«темп», «белорусский ранний», «лошицкий», «огонек». Они подходили для любого 
климатического пояса от Бреста до Сахалина, выращивали их и во всех республиках 
Средней Азии. 

— Наш картофель за границей и сейчас востребован? 

— В Госреестр России внесены 29 белорусских сортов, Узбекистана — 3, 
Китая — 3, Армении — 2, Украины — 1. Есть один и в странах Евросоюза. Это 
высококрахмалистый «здабытак», который там называется «магнат». 

— Везде славится наша бульба, а купишь в магазине, так дома половину 
срежешь и выбросишь. Еще и невкусная… 

— Это издержки торговли. Там берут все подряд — главное, чтобы подешевле. 
Чаще — с частных подворий, где не всегда соблюдается технология, да и семенной 
материал неважный. А продают подороже. За неимением лучшей люди покупают и 
такую. 
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У Колядко множество учеников. Подготовил 5 кандидатов наук. 

— Иван Иванович, у вас были завистники? 

— Всякое бывало. В БелНИИ картофелеводства академик Петр Альсмик и 
доктор сельскохозяйственных наук Николай Гончаров передали мне знания и опыт, 
привили доброжелательность к людям. Я никогда никому не завидовал. Если 
чувствовал зависть к себе, просто не обращал на это внимания. 

— Что цените в людях? 

— Порядочность и трудоспособность. Не переношу лжи, наплевательского 
отношения к работе. Но прощаю легко, хотя иногда этого делать и не следовало бы. 

Вкус детства 

У Ивана Ивановича благополучная дружная семья. Жена Ольга Матвеевна —
 кандидат сельскохозяйственных наук. До выхода на пенсию работала в центре 
заведующей лабораторией биохимии и агрохиманализа. Супруги — единомышленники 
и в науке, и в жизни. Вырастили сына Михаила и дочь Анну. Вместе заботятся о 
домашнем очаге. 

— Дома предпочитаю все делать своими руками, — признается Иван 
Иванович. — На мне электропроводка, розетки, светильники. На даче смастерили с 
сыном столик, скамеечки, оборудовали небольшую спортплощадку, турник, соорудили 
альпийскую горку. На приусадебном участке растут 200 кустов картофеля родных 
сортов «уладар» и «зорачка». Есть и сад. Химией ничего не обрабатываем. 

— Бульбу в вашей семье любят? 

— Еще как! Она же не приедается, — отмечает глава семейства. — Я и сам, как 
в детстве, могу драники пожарить или картофельную бабку приготовить. На запах 
сбегаются все. 

Любовь Иванова 

 


