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ПРЕМЬЕРА НА ЭКРАНЕ!
««ГОРДОСТЬ И 

ПРЕДУБЕЖДЕНИЕ И ЗОМБИ» 2D 

США, Великобритания, 2016 год
Авторы сценария: Бёрр Стирс, Джейн Остин, Сет Грэм-Смит
Режиссер: Бёрр Стирс 
В главных ролях: Лили Джеймс, Лина Хиди, Дуглас Бут, Джек Хьюстон
Элизабет Беннет и ее сестры вынуждены противостоять заполонившим Англию хо-
дячим мертвецам, а мистер Дарси выступает наставником девиц, обучающим их ос-
новам выживания. 

Кинотеатр «Октябрь», 
Борисов

Большой зал
Премьера в формате 3D! Фэнтези «БОГИ 
ЕГИПТА» *
26.02 в 18.00, 22.00; 27.02 в 18.10, 22.00; 
28.02 в 18.00, 22.10; 29.02 в 18.50, 21.10; 
01.03 в 21.10; 02.03 в 19.00; 03.03 в 18.50
Премьера в формате 2D! Комедия «ДЕНЬ 
ВЫБОРОВ 2»**
26. 27.02 в 20.00; 28.02 в 20.10; 01.03 в 19.00; 
02.03 в 21.10
Премьера в формате 3D! Приключения 
«КРЯКНУТЫЕ КАНИКУЛЫ»*
27.02 в 12.00, 14.00; 28.02 в 12.00, 14.00, 
16.00
Премьера в формате 2D! Комедия «НОВЫЕ 
ПРИКЛЮЧЕНИЯ АЛАДДИНА» *
27.02 в 16.00
Премьера в формете 2D! Комедия «8 ЛУЧ-
ШИХ СВИДАНИЙ»**
03.03 в 21.00
Зал повышенной комфортности
Премьера в формате 3D! Мультфильм 
«КУНГ-ФУ ПАНДА 3» 
27.02 в 13.00
Премьера в формате 3D! Приключения 
«БОГИ ЕГИПТА»*
26, 27.02 в 19.00; 02.03 в 21.00; 03.03 в 21.10
Премьера в формате 2D!
Фантастика «ДЭДПУЛ»****
26, 29.02 в 21.00
Премьера в формате 2D!
Комедия «ГАРАШ» ***
26.02 в 15.40; 29.02 в 17.40
Премьера в формате 2D! Мелодрама «ГОР-
ДОСТЬ И ПРЕДУБЕЖДЕНИЕ И ЗОМБИ»***
27.02 в 21.10; 28.02 в 19.20; 29.02 в 19.00; 
01.03 в 21.00
Премьера в формате 3D! Мультфильм 
«КРЯКНУТЫЕ КАНИКУЛЫ»*
27.02 в 15.00; 28.02 в 13.00
Премьера в формате 2D! Драма «ГОСУДАР-
СТВЕННАЯ ГРАНИЦА. ЛОЖНАЯ ЦЕЛЬ»**
26, 27.02 в 17.00; 28.02 в 21.40; 01, 02.03 в 18.50
Премьера в формате 2D! Комедия «НОВЫЕ 
ПРИКЛЮЧЕНИЯ АЛАДДИНА»*
28.02 в 15.00, 17.10
Премьера в формате 2D!
Комедия «8 ЛУЧШИХ СВИДАНИЙ»** 
03.03 в 19.00

Кинотеатр «Родина», 
Молодечно

Большой зал
Премьера в формате 3D! Мультфильм 
«КУНГ-ФУ ПАНДА 3»
28.02 в 16.30 
Премьера в формате 3D! Мультфильм 
«КРЯКНУТЫЕ КАНИКУЛЫ»*
27.02 в 13.30; 28.02 в 14.40 
Премьера в формате 2D! Комедия «НОВЫЕ 
ПРИКЛЮЧЕНИЯ АЛАДДИНА» * 

26.02 в 17.30; 27.02 в 15.20; 28.02 в 12.30 
Премьера в формате 2D! 
Фантастика «ДЭДПУЛ» **** 

26.02 в 22.00; 27.02 в 17.30; 01.03 в 21.00 
Премьера в формате 3D!
Фэнтези «БОГИ ЕГИПТА»* 

26.02 в 19.40; 27.02 в 22.00; 28.02, 01.03 
в 18.40; 29.02, 02.03 в 21.00 
Премьера в формате 2D! 
«ДЕНЬ ВЫБОРОВ 2» * *
27.02 в 19.40; 28.02 в 21.00; 29.02, 02.03 
в 18.40 
Премьера в формате 2D! Драма «ГОСУДАР-
СТВЕННАЯ ГРАНИЦА. ФИЛЬМ ДВЕНАД-
ЦАТЫЙ: ЛОЖНАЯ ЦЕЛЬ»** 

29.02 в 15.00 
Премьера в формате 2D! Комедия 
«8 ЛУЧШИХ СВИДАНИЙ» **
03.03 в 21.00 
Премьера в формате 3D!
Мультфильм «ЗВЕРОПОЛИС»*
03.03 в 18.40 
Зал повышенной комфортности
Премьера в формате 2D! Комедия «НОВЫЕ 
ПРИКЛЮЧЕНИЯ АЛАДДИНА»* 

27.02 в 12.30; 28.02 в 13.30 
Премьера в формате 2D!
Приключенческая драма «ГОСУДАР-
СТВЕННАЯ ГРАНИЦА. ФИЛЬМ ДВЕНАД-
ЦАТЫЙ: ЛОЖНАЯ ЦЕЛЬ» **
26.02 в 17.00 

Премьера в формате 2D! 
Фантастика «ДЭДПУЛ» **** 

27.02; 02.03 в 21.30; 28.02 в 17.00; 03.03 в 
17.20 
Премьера в формате 2D!
Черная трагикомедия «ГАРАШ»*** 

27.02; 28.02 в 15.40, 29.02; 01.03 в 18.00 
Премьера в формате 2D! Приключения 
«ГОРДОСТЬ И ПРЕДУБЕЖДЕНИЕ И ЗОМ-
БИ» *** 

26.02; 28.02 в 19.10; 27.02; 02.03 в 17.00; 
29.02 в 21.40; 01.03 в 19.20 
Премьера в формате 3D!
Приключения «БОГИ ЕГИПТА»*
26.02; 28.02; 01.03; 03.03 в 21.30; 27.02; 02.03 
в 19.10; 29.02 в 19.20 
Премьера в формате 2D!
Комедия «8 ЛУЧШИХ СВИДАНИЙ» **
03.03 в 19.30

Кинотеатр «Зорка Венера», 
Солигорск

Премьера в формате 2D! 
Фантастика «ДЭДПУЛ» **** 

Большой зал
25.03 в 21.30; 28.02в 19.00; 2.03 в 19.30
Малый зал
26, 27.02 в 22.30
Премьера в формате 3D!
Мультфильм «КУНГ-ФУ ПАНДА 3»
Большой зал
27 февраля в 12.00; 28 февраля в 15.00
Малый зал
2.03 в 17.00
Премьера в формате 2D! Комедия «ДЕНЬ 
ВЫБОРОВ»**
Большой зал
26, 27.02 в 20.00; 29.02 в 19.30; 1.03 в 21.30; 
2.03 в 17.30
Премьера в формате 2D! Мелодрама «ГОР-
ДОСТЬ И ПРЕДУБЕЖДЕНИЕ И ЗОМБИ»***
Малый зал
25.02 в 19.00; 26.02 в 19.30; 28.02 в 22.00; 
29.02 в 21.00; 1.03 в 19.00; 2.03 в 21.00
Премьера в формате 3D! Приключения 
«БОГИ ЕГИПТА»*
Большой зал
25 февраля в 19.30; 26.02 в 18.00, 22.00; 
27.02 в 22.00; 28, 29.02 в 21.30; 1.03 в 19.30; 
2.03 в 22.00
Малый зал
25.02 в 21.00; 27.02 в 14.30, 19.30; 28.02 в 
16.30, 20.00; 29.02 в 19.00; 1.03 в 21.00; 2.03 
в 19.00
Премьера в формате 2D!
Комедия «30 СВИДАНИЙ» **
Малый зал
27.02 в 16.30; 28.02 в 14.30
Премьера в формате 2D! Комедия «НОВЫЕ 
ПРИКЛЮЧЕНИЯ АЛАДДИНА» *
Большой зал
25, 29.02 в 17.30; 27.02 в 14.00, 18.00; 28.02 в 
17.00; 1.03 в 17.30
Малый зал
26.02 в 17.30; 28.02 в 12.30
Премьера в формате 3D! Приключения 
«КРЯКНУТЫЕ КАНИКУЛЫ»*
Большой зал
28.02 в 13.00
Малый зал
27.02 в 12.30; 2.03 в 15.00
Премьера в формате 2D! Приключенче-
ская драма «ГОСУДАРСТВЕННАЯ ГРАНИ-
ЦА. ФИЛЬМ ДВЕНАДЦАТЫЙ: ЛОЖНАЯ 
ЦЕЛЬ» **
Большой зал
26, 27.02 в 16.00; 2.03 в 15.30
Малый зал
25, 29.02 в 17.00; 1.03 в 17.00
Премьера в формате 2D!
Комедия «ГАРАШ» ***
Большой зал
1.03 в 16.30
Малый зал
26.02 в 21.30; 27, 28.02 в 18.30

0 – для детей младшего возраста

* – фильм разрешен для показа в любой 
зрительской аудитории

** – детям до 14 лет просмотр разрешен в 
сопровождении взрослых

*** – фильм разрешен для показа зрителям 
старше 16 лет

**** – фильм разрешен для показа зрителям 
старше 18 лет

Научно-практическим центром 

Национальной академии наук Беларуси 

по продовольствию разработано более 350 

наименований продуктов для детского 

питания: сухих молочных продуктов, 

кисломолочных биопродуктов, йогуртов, 

плодоовощных консервов и соков, мясных 

консервов и полуфабрикатов.

Создана технология производства овоще-мясных и овоще-рыб-
ных консервов для детского питания, разработаны технология 
производства и ассортимент консервов для детского пита-
ния функционального назначения, обеспечивающих укрепле-
ние иммунной системы, рост и развитие организма ребенка. 

Расширен ассортимент мясных продуктов для детского пи-
тания – разработаны консервы гомогенизированные, изделия 
колбасные вареные, сбалансированные по содержанию каль-
ция и фосфора, для питания детей раннего, дошкольного и 
школьного возраста. 

На участке детского питания РУП «Институт мясо-молочной 
промышленности» организовано производство продукта кис-
ломолочного диетического «Бифидобакт детский-0», йогуртов 
«Заюшка» и «Заюшка Бифидо» для детей раннего возраста, био-
продукта «ЛисаВета».

Разработана высокоэффективная технология производ-
ства химически модифицированного кислотногидроли-
зованного картофельного и кукурузного крахмала. Эта 
технология имеет инновационный характер. Внедрение ее в 
производство позволит отказаться от закупок по импорту сы-
рья. Такой крахмал широко применяется в пищевой промыш-
ленности (для приготовления мягких конфет, желейных изделий, 
рахат-лукума, шоколадных конфет, пудинговых смесей, пастилы 
и так далее), а также в технических целях в промышленности. 
Приятно отметить, что эта технология позволяет получать крах-
мал, который ни в чем не уступает лучшим мировым аналогам.

За цикл работ «Модифицированные крахмалы для на-
родного хозяйства» Премию Национальной академии наук 
Беларуси получили Зенон Валентинович Ловкис, Владимир 
Владимирович Литвяк, Николай Николаевич Петюшев.

За последние годы проведена большая работа по внедрению 
новых технологий для предприятий кондитерской отрасли. 
Впервые в Беларуси разработаны новые виды желейных не-
глазированных конфет, кондитерские изделия специализи-
рованного назначения для питания больных сахарным диабе-
том на основе применения новых видов сырья, заменяющего 
сахар (мальтит, сорбит). 

Разработан ассортимент кондитерских изделий (шоколад, 
конфеты, печенье, батончики-мюсли) без добавления сахара, 
пригодных для диетического профилактического диабетического 
питания. Эффект разработки обусловлен расширением ассорти-
мента отечественных кондитерских изделий для диабетического 
питания, соответствующих современным требованиям для этой 
группы специализированной продукции, снижением импорта. 

Впервые в Беларуси разработаны новые виды печенья 
для питания детей дошкольного и школьного возраста с 
повышенной пищевой ценностью за счет использования 
отечественных видов сырья (овсяных, пшеничных, ячменных и 
ржаных хлопьев, морковного, яблочного и тыквенного пюре). 
Это позволило обеспечить содержание в печенье витаминов, 
минеральных веществ, пищевых волокон, а также исключить из 
состава ароматизаторы и консерванты. Новая технология уже 
внедрена в ОАО «Кондитерская фабрика «Слодыч», где произ-
ведено более 13 тонн такой продукции. 

Разработана технология мучных кондитерских изделий 
(печенье, вафли с жировой начинкой) с пониженным содер-
жанием трансизомеров жирных кислот, которые плохо усва-
иваются организмом. Внедрение новой технологии планирует-
ся в ОАО «Минский маргариновый завод» и СП ОАО «Спартак». 
Разработаны кондитерские изделия с жировыми начинками 
повышенной влажности, которые отличаются сниженным со-
держанием жира и сниженной энергетической ценностью. 

Для школьников разработаны новые виды хлебобулочных и 

мучных кондитерских изделий. Они содержат обогатительные 
добавки. В их состав входят витамины, минеральные вещества, пи-
щевые волокна («Юность», «Раница»). Установлено, что ежеднев-
ное включение в рационы организованного питания школьников 
в дополнение к завтраку хлебобулочных и мучных кондитерских 
изделий способствует дополнительному обеспечению организма 
детей витаминами и минералами, нормализации обмена веществ, 
повышению уровня антиоксидантной защиты организма.

Разработана ресурсосберегающая технология получения 
сахара, которая повышает коэффициент извлечения сахарозы 
из корнеплодов сахарной свеклы. Благодаря новшеству будет 
обеспечено увеличение выхода сахара с единицы сырья. Вне-
дрение и реализация этой технологии в ОАО «Слуцкий сахаро-
рафинадный комбинат» позволили произвести дополнительно 
более 1 900 тонн сахара.

Впервые была разработана и внедрена технология произ-
водства белорусского коньяка – кальвадоса. Он изготавли-
вается на основе кислых яблок – антоновки. Технология раз-
работана нами. Это прекрасный коньячный напиток, который 
высоко оценил потребитель.  В перспективе данное производ-
ство позволит сократить зависимость отрасли от импорта и на-
сытить рынок качественной алкогольной продукцией. Произ-
водство налажено на УП «Иловское».

Заслуживает внимания и реализация проекта по разработке и 
внедрению инновационных технологий производства соков 
и нектаров, полуфабрикатов асептического консервирова-
ния. Этот проект был осуществлен на базе Столбцовского фили-
ала ОАО «Городейский сахарный комбинат», ЧПУП «Стародорож-
ский плодоовощной завод» ОАО «Слуцкий сахарорафинадный 
комбинат», а также производственного участка «Консервный» 
ОАО «Слуцкий сыродельный комбинат». В результате налажен 
серийный выпуск широкого ассортимента конкурентоспособ-
ных импортозамещающих и экспортно ориентированных видов 
консервов. Немаловажно и то, что были разработаны техноло-
гические инструкции (по производству полуфабрикатов асепти-
ческого консервирования; соковой продукции; плодоовощных 
консервов; соковой продукции в таре из комбинированных ма-
териалов), 130 режимов стерилизации (гарантируют микробио-
логическую безопасность и качество плодоовощной консерви-
рованной продукции), 19 рецептур новых видов консервов. 

Успешность проекта подтверждают итоги республиканских 
конкурсов «Хрустальное яблоко» и «ГУСТ» -- в числе победи-
телей были отмечены соус томатный острый «Экстра плюс» 
(Столбцовский филиал ОАО «Городейский сахарный комбинат) 
и нектар тыквенно-морковно-яблочный с мякотью (ЧПУП «Ста-
родорожский плодоовощной завод ОАО «Слуцкий сахарорафи-
надный комбинат»). 

Соки березовые стали национальным белорусским продук-
том. Центром разработано 54 рецептуры различных березовых 
соков, это и натуральный сок «Славянский», и купажи березово-
го с ягодными, с экстрактами трав, экстрактом квасного сусла, с 
соками из цитрусовых и экзотических фруктов, сок березовый 
газированный. Разработаны технологии производства бере-
зового сока в стеклянной таре, в ПЭТ-бутылках, упаковке типа 
«бег-ин-бокс», в таре типа «тетра-пак».

Сегодня Научно-практический центр Национальной акаде-
мии наук Беларуси по продовольствию является эффективно 
работающей организацией, способной решать проблемы пи-
щевой промышленности, обеспечивать научно-технологи-
ческое развитие и модернизацию предприятий, создавать и 
развивать высокотехнологичные направления. Работы, кото-
рые выполняет центр, актуальны и востребованы в отраслях 
пищевой промышленности. 

Михаил ДУБРАВИН

МНЕНИЕ ЭКСПЕРТА: НАУКА  ПРОИЗВОДСТВУ

Инновации в приоритете

– Полноценное питание – залог здоровья, – подчеркивает генеральный директор Научно-практического центра 
Национальной академии наук Беларуси по продовольствию Зенон Ловкис. – Наши специалисты разрабатывают 
множество рецептур новых видов продуктов, в том числе для детского питания, для специализированных 
групп населения, в частности, для людей, страдающих различными заболеваниями (сахарный диабет, 
целиакия, фенилкетонурия, алиментарная анемия, рахит, лактазная недостаточность и др.). Эти продукты 
требуют тщательного подбора нутриентного состава и длительных медико-биологических испытаний, как на 
лабораторных животных, так и на специализированных группах людей.

РУП «НПЦ Национальной академии наук Беларуси 
по продовольствию»
220037 Беларусь, Минск, ул. Козлова, 29
Тел.: +375 17 285 39 70; +375 17 294 09 96
Тел./факс: +375 17 285 39 71
info@belproduct.com, www.belproduct.com

Продолжение, начало – в номере «МП» от 20 февраля.
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Источник: "Мінская праўда" - 2016-02-24

Михаил Дубравин. Инновации в приоритете

http://www.belproduct.com/
http://www.belproduct.com/
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