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 ■ За десять лет производ-
ство сыров выросло в три 
раза.

ЧТО ИМЕЕМ, 
ТО ХРАНИМ
Всезнающая статистика 

ласкает слух. Беларусь про-
изводит молока почти в три 
раза больше, чем потребляет. 
Остальное - на экспорт. Про-
изводство и переработка мо-
лока за последние пять лет в 
Беларуси выросли примерно 
на четверть. Но планы еще бо-
лее амбициозные. Программа 
«Развитие аграрного бизнеса 
Республики Беларусь до 2020 
года» предполагает рост пере-
работки молока еще на треть.

Фундамент белорусского мо-
лочного чуда заложили еще 
15 лет назад, когда началась 
масштабная модернизация 
сельского хозяйства. Сделали 
акцент на обновление инфра-
структуры и производства. В 
2005 году в стране появились 
первые агрогородки - крупные 
села с современным жильем, 
инфраструктурой, социаль-
ным сектором. На фермах 
внедрили автоматизирован-
ные линии. Все больше по-
является хозяйств, где ко-

ров и кормят, и доят роботы.
Для высококачественной 

переработки сырья модерни-
зировали все 24 молокозавода 
страны. Перестройка коснулась 
не только крупных предприятий, 
традиционных флагманов, но 
и небольших фабрик в рай-
центрах. К примеру, на Ляхо-
вичском молокозаводе в сутки 
перерабатывают до 160 тонн 
молока. Треть продукции идет 
на экспорт, в том числе и в Рос-
сию. На предприятии работает 
10 фермерских хозяйств 
района.

Стали больше следить и за 
качеством. Технологическую 
цепочку производства и пере-
работки выстроили так, что в 
день с продукции берется около 
200 лабораторных проб.

ГОЛОСУЕМ РУБЛЕМ
Недавно ВЦИОМ опублико-

вал исследование по потре-
бительским предпочтениям на 
российском рынке. Лидерами 
народного рейтинга стали бе-
лорусские молоко, сыры, мясо 
и колбасы.

- Как говорят покупатели о 
секрете белорусского моло-
ка, оно натуральное, а значит, 

вкусное, - рассказал дирек-
тор НИИ мясо-молочной про-
мышленности АН Беларуси 
Алексей Мелещеня.  - Бела-
русь смогла сохранить базу, 
которая была сформирована 
еще во времена СССР. Это ка-
сается и подготовки специали-
стов, и племенной работы. С 
такого плацдарма и наступали: 
нарастили производство моло-
ка и его переработку.

Особая статья продуктово-
го экспорта - сыры. Их произ-
водство за десять лет выросло 
почти в три раза. Причем речь 
не только о старых добрых со-
ртах. Теперь на белорусских 
заводах делают и «Рокфор», 
и «Моцареллу». Свою лепту 
в эти успехи вносят и россия-
не. На Могилевщине работает 
предприятие «Молочные гор-
ки», выпускающее, например, 
«Пармезан». Его модернизиро-
вали с участием российского 
капитала.

Кстати, когда европейские и 
российские специалисты про-
водят дегустацию сыров «в 
темную», без этикеток произ-
водителя, нередко предпочте-
ние отдается именно белорус-
ским сырам.

ДОСЛОВНО
Леонид ЗАЯЦ, ми-

нистр сельского хозяй-
ства и продовольствия 
Республики Беларусь:

- Качество нашей 
продукции безупреч-
но. У нас нет никаких 
опасений по этому по-
воду. За последние 
10 лет страна вложила в 
переработку молочной 
и мясной продукции 
более 10 триллионов 
рублей. Беларусь - од-
на из немногих в СНГ, 
сохранившая ГОСТы. 
Продукция по большо-
му счету может отно-
ситься к такому классу, 
как «органик», за ко-
торую сегодня платят 
большие деньги.

ДОЯТ НЫНЧЕ РОБОТЫ, А НЕ ЧЕЛОВЕК МОДЕРНИЗАЦИЯ
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ПРОТИВ ВВОЗА 
САНКЦИОНКИ ПОД 
ВИДОМ БЕЛОРУССКИХ 
ТОВАРОВ

Вкус будущего 
продукта напрямую 
зависит от 
качества корма.
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Герман Москаленко. Доят нынче роботы, а не человек




